
ホ
テ
ル
の
ス
テ
ー
キ
ハ
ウ
ス
の

半
値
以
下
で
ご
提
供
！

牛
タ
ン
を
究
極
に
楽
し
む

自
慢
の
限
定
メ
ニ
ュ
ー

贅
沢
な
肉
を
、
贅
沢
に
楽
し
む

極
上
の
部
位
の
ス
テ
ー
キ
を

ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

サーロインロース

フィレ / シャトーブリアン

他にもリブロースやハネシタ等の

ステーキ等もご用意しております。

ご来店の際はショーケースをぜひ

ご覧下さい。

STEAK

サーロインに付いているモモに近い部位で、
脂が少ないが非常に柔らかく、赤身の美味し
さ楽しめる部位です。シャトーブリアンは
フィレの真ん中の分厚いところで、フィレの
美味しさをより楽しめる希少部位。

牛タンステーキ

リブロースに続く部位で、脂に風味がある、
牛肉の王様といわれる部位です。きめ細かい
真っ白な脂のサシが入り、柔らかく見た目も
味も最高の逸品です！

焼
肉
店
で
提
供
さ
れ
る
こ
と
が
珍
し
い
、
和
牛
の

中
で
も
最
高
の
部
位
と
言
わ
れ
る
、
フ
ィ
レ
、
サ

ー
ロ
イ
ン
が
食
べ
ら
れ
る
。

あ
っ
さ
り
し
た
あ
ぶ
ら
の
フ
ィ
レ
か
、
し
っ
か
り

と
し
た
あ
ぶ
ら
の
サ
ー
ロ
イ
ン
か
お
好
み
で
。

和
牛
Ａ
４
ラ
ン
ク
以
上
の
品
質
の
も
の
が
、
ホ
テ

ル
の
ス
テ
ー
キ
ハ
ウ
ス
の
半
値
以
下
で
楽
し
め
る
。

薄切りにしたタン塩とは真逆のステーキカットの牛タン。
牛タンの旨味が口の中いっぱいに広がります！外側を
こんがりと焼きあげてお召上がり下さい。


